LOU’'S
WECKLE

EINE HANDVOLL GESCHMACK GIBT'S BEI LOU’S WECKLE.
HIER WIRD DAS THEMA BURGER REGIONAL INTERPRETIERT.

STEP 1
DEIN WECKLE

GEZUPFTES WECKLE
Hausgemachtes Pulled Pork,
BBQ-Sauce und feinem Coleslaw

SCHWABENWECKLE
Mit einem saftigen Fleischkchle,
Speck und geschmelzten Zwiebeln

VEGIWECKLE
Grillkase, bunter Blattsalat,
grines Pesto und Balsamicotomate

STEP 2
DEINE BEILAGE

KNUSPRIGE POMMES
Aus frischen Kartoffeln
kross frittiert der perfekte Snack

BLATTSALAT
Mit Lou’s hausgemachtem
Agaven-Senf-Dressing

COLESLAW
Aus knackigem WeiBkohl, verfeinert
mit Karotten - fein, frisch, lecker

STEP 3
DEIN TOPPING

KETCHUP
Der Klassiker unter den
GewdlrzsoBen aus nachhaltig angebauten Tomaten

MAYONNAISE
Die Beste Uberhaupt - von Hellmann'’s
mit Eiern aus Freilandhaltung
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