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STEP 1 
 DEIN MAULTÄSCHLE

LOU‘S MAULTÄSCHLE  
Herz- und schmackhaft, ganz nach Großmutters

traditionellem Rezept mit Schweinefleisch, Lauch und Speck

HÜTTENTÄSCHLE  
Eine leichte Versuchung mit aromatischem Schafskäse,

Schweinefleisch, Blattspinat und mediterranen Kräutern

VEGITÄSCHLE  
Fleischlos genießen mit einer Füllung aus Blattspinat und Ricotta für den 

vegetarischen Genuss

STEP 2
DEINE BEILAGE

KARTOFFELSALAT  
Lecker schwäbisch, traditionell mit Gemüsebrühe verfeinert

KÄSSPÄTZLE 
Frisch aus der Pfanne mit Bergkäse, Milch und Sahne besonders cremig

BLATTSALAT  
Mit Lou’s hausgemachtem Agaven-Senf-Dressing

STEP 3
DEINE SOSSE

BRATENSOSSE 
Würzig dunkle Soße

 PILZRAHMSOSSE 
Cremig, sahnig, fein

ZWIEBELN 
In Butter geschmelzt

HANDGEROLLT VON UNSEREM HAUSMETZGER KOMMEN LOU‘S MAULTÄSCHLE IMMER GUT AN.
WÄHLE IN DREI SCHRITTEN DEINE LIEBLINKSKOMBINATION

LOU‘S 
MAULTÄSCHLE


