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: VORSPEISE

Kohlrabi-Carpaccio an einem Bouquet von erlesenen Blattsalaten
mit Balsamico Dressing, dazu fein abgeschmeckte Wiirfel von der

Roten-Beete (2
oder

Vitello von der Pute mit Thunfischcreme und Kapern an einem
Salatbouquet, dazu frischgebackenes Steinofen-Baguette

HAUPTSPEISE

Geschmorte Rinderhiifte an einer herhaften Kirsch-Jus, Kiirbis-
Kartoffelstampf und hausgemachtes Apfel-Rotkraut

oder

Gegrillter Winterkabeljau mit Kirbis-Kartoffelstampf an Rahmwirsing,
dazu ausgelassene krosse Speckwiirfel im Glas

oder

Brickteigtasche gefiillt mit Kirbis-Kartoffelstampf, karamelisierten
Zwiebeln und wiirzigem Blattspinat, dazu Rahmwirsing V

DESSERT

WeiRe Schokoladen-Zimt Mousse an Pflaumenchutney und @) vegetarisch
Spekulatiuscrunch, bunt garniert mit Beeren &/
9 vegan
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